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Karasakiz ve Cabernet Sauvignon Uziim Cesitlerinde (Vitis vinifera L.)
Salkimlarin Farkh Kisimlarindaki Uziim Tanelerinin
Fiziksel ve Biyokimyasal Ozelliklerinin Belirlenmesi

Determination of the Physical and Biochemical Characteristics of Grape Berries from Different Parts of the
Clusters in Karasakiz and Cabernet Sauvignon (Vitis vinifera L.) Grape Varieties
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Bu arastirma, Karasakiz ve Cabernet Sauvignon (Vitis vinifera L.) iziim gesitlerinde
salkimin farkli bolgelerinden (iist, list—alt, orta, alt—ist ve alt kisim) alinan tanelerin
fiziksel ve biyokimyasal belirlemek amaciyla, 2024 yilinda
yiritilmiistiir. Her bolgeden alinan tanelerde fiziksel ve biyokimyasal analizler
gerceklestirilmistir. Elde edilen bulgular, salkimin farkli bolgelerinin tane 6zellikleri

ozelliklerini

iizerinde Onemli etkiye sahip oldugunu gostermistir. Cabernet Sauvignon iizim
¢esidinde toplam fenolik madde 393.5-628.1 mg GAE 100 mL!, tanen 2.13-4.14
mg TAE kg™!, antosiyanin 133.6-218.2 mg L' ve antioksidan aktivite 24.08-32.22
mM Trolox g! arasinda degismistir. Karasakiz {iziim cesidinde ise bu degerler
sirastyla 130.2-381.6 mg GAE 100 mL™, 0.72-1.22 mg TAE kg!, 36.7-70.7 mg L~
''ve 10.97-19.60 mM Trolox g! araliginda belirlenmistir. Benzer arastirmalarin,
endiistriyel amagla yetistirilen farkli liziim cesitleri {izerinde de yiiriitiilmesinin
literatiire onemli katkilar saglayacagi diisiiniilmektedir.

ABSTRACT

This study was conducted in 2024 to determine the physical and biochemical
characteristics of berries taken from different cluster positions (upper, upper—lower,
middle, lower—upper, and lower parts) in Karasakiz and Cabernet Sauvignon (Vitis
vinifera L.) grape varieties. Physical and biochemical analyses were performed on
berries collected from each cluster section. The results showed that different regions
of the cluster had a significant effect on berry characteristics. In Cabernet Sauvignon
grape variety, total phenolic content ranged from 393.5 to 628.1 mg GAE 100 mL ™,
total tannin from 2.13 to 4.14 mg TAE kg, anthocyanins from 133.6 to 218.2 mg L~
! and antioxidant activity from 24.08 to 32.22 mM Trolox g . In Karasakiz grape
variety, the corresponding values ranged from 130.2 to 381.6 mg GAE 100 mL™,
0.72 to 1.22 mg TAE kg%, 36.7 to 70.7 mg L%, and 10.97 to 19.60 mM Trolox g4,
respectively. It is believed that conducting similar research on different grape
varieties grown for industrial purposes would make significant contributions to the
literature.
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Giris

Uziim (Vitis vinifera L.), taze tiikketimin yaninda sarap, kuru iiziim, pekmez ve gesitli islenmis iiriinlere
hammadde olmasi nedeniyle diinya genelinde ekonomik degeri yliksek meyvelerden biridir. Asmanin farkl
ekolojik kosullara uyum saglayabilmesi, liziim yetistiriciliginin olduk¢a genis alanlara yayilmasina olanak
saglamistir. Bununla birlikte iiziim, insan beslenmesinde hem enerji kaynagi hem de biyolojik olarak aktif
bilesikler icermesi agisindan énemli bir yere sahiptir. Tiirkiye ise sahip oldugu uygun iklim yapisi, koklii
bagcilik gegmisi ve genetik ¢esitliligi sayesinde diinya iiziim tiretiminde 6nemli iilkeler arasinda yer almaktadir
(Celik ve ark., 1998; Siityemez, 2013).

Food Agriculture Organization (FAO) verileri diinya iiziim iiretiminin yaklasik 80-90 milyon ton
civarinda oldugunu gostermektedir. Tiirkiye’de ise iiretim miktar1 ortalama 4 milyon ton diizeyindedir (FAO,
2024; TUIK, 2024). Bu iiretim hacmiyle Tiirkiye, bagcilik acisindan 6nemli iiretici iilkeler arasinda yer
almaktadir. Ulkenin farkli iklim tiplerini barindirmasi ve toprak yapisindaki gesitlilik, bagcilik agisindan ciddi
bir potansiyel olusturmaktadir (Semerci ve ark., 2015). Ancak 6zellikle sarap iiretimi ve ihracat boyutunda
bakildiginda, bu potansiyelin ekonomik olarak tam anlamiyla degerlendirilemedigi ifade edilmektedir (Algo
ve ark., 2018). Ote yandan Tiirkiye’nin yaklasik 6000 yillik bagcilik gegmisi, hem yabani hem de kiiltiire
almmis asma formlarini igeren oldukca zengin bir genetik kaynak yapisina sahip oldugunu gostermektedir
(Deliorman ve ark., 2011).

Uziim taneleri, gigeklerin tozlanma ve dollenme siirecinden sonra geliserek salkim yapisini olusturur
(Celik ve ark., 1998; Celik, 2011). Tanelerin sekli, biiylikligli ve rengi g¢esitlere gore degiskenlik
gostermektedir. Bununla birlikte salkim ve tane 6zellikleri yalnizca genetik yap1 ile agiklanamaz; kis gdzlerinin
siirgiin tizerindeki konumu, toprak ve iklim kosullari, giibreleme ve budama uygulamalari, kullanilan kimyasal
ve biiylime diizenleyiciler ile gigeklenme donemindeki hava kosullar1 da bu 6zellikleri etkiler. Bu etki her yil
ayni1 diizeyde goriilmemekte ve tane yapisinda hem fiziksel hem de kimyasal degisimlere neden olabilmektedir
(Celik ve ark., 1998; Celik, 2011; Kamiloglu ve Ustiin, 2014).

Salkim i¢inde taneler ¢ogu zaman homojen bir yap1 gostermemekte; farkli biiyiikliikk gruplarinin
olusmasityla belirgin bir heterojenlik ortaya c¢ikmaktadir. Yapilan siniflandirmalarda tanelerin farkli ¢ap
araliklarinda toplandig1 ve bunun salkim i¢i degiskenligi gosteren dnemli bir durum oldugu ifade edilmistir.
Tane capindaki bu farkliliklarin; tane eni, boyu, agirlik, hacim ve kabuk alani gibi fiziksel 6zellikleri etkiledigi
goriilmektedir. Ayrica tane biiytikliigii arttikca seker birikiminde de artig egilimi oldugu bildirilmis, boylece
salkim iginde énemli bir heterojen yap1 oldugu ortaya konulmustur (Bahar ve ark., 2025).

Salkim yapis1 yalnizca tek bir salkim i¢inde degil, ayn1 omca tizerindeki farkli salkimlar arasinda da
degiskenlik gosterebilir. Bu durum tane gelisiminde dogal olarak bir diizensizlik olusturur. Tanelerin agirlik,
hacim ve kabuk yiizeyi gibi 6zellikleri bu degiskenlikten etkilenirken, seker birikimi ve genel bilesim yapisinda
da farkliliklar olusabilmektedir. Bu nedenle, ayn1 salkim igerisinde bilesimsel farkliliklar goriilebilir ve bu
durum &zellikle sarap iiretiminde kontrolii zorlastirabilir (Korkutal ve ark., 2026). Ote yandan, tane boyutuna
gore yapilan siniflandirmalarin {iretimde daha homojen hammadde elde edilmesine katki sagladigi ve
fermantasyon siirecinin kontroliinii kolaylagtirdigi belirtilmektedir. Salkim yo6netimi ve agronomik
uygulamalar da bu dagilim iizerinde etkili olup, tane 6zelliklerinde farkliliklara yol agabilmektedir (Bahar ve
ark., 2025).

Uziimde tane gelisimi boyunca fizyolojik ve kimyasal degisimler meydana gelmekte, bunlar hem geside
hem de ¢evre kosullarina gore farklilik gostermektedir. Olgunlagma ilerledik¢e suda ¢oziinebilir kuru madde
(SCKM) miktarinda artis olurken, buna bagh olarak tane agirhigi ve doku yapisinda da degisimler
gozlenmektedir. SCKM diizeyi 6zellikle saraplik {iziimlerde olgunluk gostergesi olarak kabul edilmektedir
(Deryaoglu ve Canbag, 2003). Olgunlagma siirecinde pH degerinde artig da goriilmekte ve bu durum iiziimiin
tat dengesini etkilemektedir. Fenolik bilesikler iiziimde renk olusumunu, aroma ve duyusal kaliteyi belirleyen
en onemli bilesik gruplarindan biridir. Bu bilesiklerin miktar1 ve yapisi {iziim g¢esidine, yetistirme kosullarina
ve kiiltlirel uygulamalara bagli olarak degismektedir (Yagc1 ve Bozkurt, 2020). Fenolik bilesikler arasinda yer
alan antosiyaninler ise {iziim kabugunda yogun olarak bulunan ve hem yagda hem suda ¢oziinebilen
pigmentlerdir. Bu bilesiklerin 6zellikle tane gelisiminin ben diisme déneminden itibaren arttig1 ve olgunlagsma
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ile birlikte maksimum seviyeye ulastigi, boylece g¢eside 6zgii renk olusumunu sagladig: bildirilmektedir
(Kunter ve ark., 2013; Uzun ve ark., 2019).

Tirkiye’de yapilan arastirmalar, {iziim cesitlerinde fiziksel ve biyokimyasal 6zelliklerin genetik yapr ile
birlikte ¢evresel kosullar ve yetistirme tekniklerinden etkilendigini ve bu nedenle degiskenlik gosterebildigini
ortaya koymaktadir (Keskin ve ark., 2017b). Mikroklima farkliliklari, sulama uygulamalari ve kiiltiirel islemler
bu degiskenligin olusumunda 6nemli rol oynamaktadir. Ayrica omca gelisimi, slirgiin yapist ve salkim
oOzelliklerinin kalite ilizerinde de etkili oldugu belirtilmektedir (Sahin ve ark., 2025). Bu durum, bolgesel
kosullarin {iziim yetistiriciligi tizerindeki etkisinin daha ayrintili olarak incelenmesini gerekli kilmaktadir.

Yerel iiziim ¢esitleri hem genetik kaynaklarin korunmasi hem de bolgesel iiretim potansiyelinin ortaya
konulmasi agisindan onem tagimaktadir. Karasakiz, Canakkale ve cevresinde yetistirilen kaliteli kanyak
yapimina uygun yerel bir iiziim ¢esidi olup, bolge bagciligi acisindan degerlidir. Cabernet Sauvignon ise diinya
genelinde yaygin olarak yetistirilen ve fenolik yapisi ile kalite 6zellikleri iyi bilinen 6nemli bir saraplik iizlim
cesididir. Bu iki ¢esidin birlikte degerlendirilmesi, yerel ve uluslararasi {iziim cesitleri arasindaki farkliliklarin
ortaya konulmasina katki saglamaktadir.

Literatiir incelendiginde salkim i¢i tane konumunun {iziim kalitesi tizerinde etkili olabilecegi goriilmekle
birlikte, Tiirkiye kosullarinda farkl ¢esitlerin karsilastirildig: aragtirmalarin sinirh oldugu dikkati cekmektedir.
Ayrica salkim i¢i biyokimyasal degiskenligin ¢evresel faktorlerle birlikte ele alindig1 arastirmalarin da yeterli
olmadig1 anlasilmaktadir. Bu nedenle salkim i¢i varyasyonun detayli sekilde incelenmesinin hem bilimsel
literatiire hem de bolgesel bagcilik uygulamalarina katk: saglayacag diistiniilmektedir.

Bu arastirma kapsaminda, Canakkale ilinde yetistirilen Karasakiz ve Cabernet Sauvignon iiziim
cesitlerinde salkimin farkli bdlgelerinden alinan tanelerin fiziksel ve biyokimyasal o6zelliklerinin
karsilagtirmali olarak belirlenmesi amaglanmigtir.

Materyal ve Yontem

Materyal

Bu aragtirma, Canakkale yoresinde yetistirilen yerel Karasakiz (Kuntra) ve uluslararasi bir ¢esit olan
Cabernet Sauvignon iiziim c¢esitlerinde salkimin iist, orta ve alt bdlgelerinden alinan tanelerin biyokimyasal
Ozelliklerini karsilagtirmak amaciyla, 2024 yilinda yiritilmiistiir. Karasakiz iiziim ¢esidi salkimlari,
Canakkale ili Merkez ilgeye bagl Erenkdy (Intepe) kdyiinde; 40° 0’ 2" K, 26° 11’ 29” D enlem ve boylaminda
yer alan iiretici bagindan alinmistir. Bu bag, deniz seviyesinden yaklagik 111 m yiikseklikte olup, kuzey—giiney
dogrultulu siralarla, 3.0 x 1.5 m sira aras1 ve sira iizeri mesafelere gore tesis edilmis, orta yiiksek goble terbiye
sistemi uygulanmis 18 yasindaki omcalardan olusmaktadir. Cabernet Sauvignon iiziim g¢esidi salkimlart ise
Canakkale Onsekiz Mart Universitesi Ziraat Fakiiltesi’ne ait Dardanos Uygulama ve Arastirma Bagi’ndan
temin edilmistir (40° 4’ 26" K, 26° 21’ 33" D). Cabernet Sauvignon omcalar1 1103 Paulsen anaci iizerine asilt
olup, 3.0 x 1.5 m sira arasi ve sira iizeri mesafelerde, orta yiiksek goble terbiye sistemine gore tesis edilmistir.
Her parselde yeterli sulama ve bakim uygulamalari standart bagcilik protokollerine uygun sekilde
ylritilmustiir.

Karasakiz (Vitis vinifera L.); Tiirkiye’nin kuzeybatisinda, 6zellikle Canakkale yoresinde uzun yillardir
yetistirilen yerli (otokton) kirmizi kanyaklik—saraplik iiziim ¢esitlerinden biridir. Bolge halki arasinda ‘Kuntra’
adiyla da bilinen bu gesit, bolgesel bagcilik sistemleri i¢inde onemli bir yere sahiptir. Orta biiyiikliikte salkim
yapisina ve koyu kirmizi renkli tanelere sahip olan Karasakiz g¢esidinin, 6zellikle Canakkale’nin Erenkoy
(Intepe) yoresinde yaygin olarak yetistirildigi ve yoresel ekolojik kosullara iyi adapte oldugu bildirilmektedir.
Ayrica bu ¢esidin, saraplik degerlendirme agisindan kendine 6zgii aromatik ve fenolik potansiyel tasidigi ifade
edilmektedir (Dardeniz & Giiven, 2003).

Cabernet Sauvignon (Vitis vinifera L.) ise; diinya genelinde genis bir yetistiricilik alanina ve uluslararasi
oneme sahip kirmizi saraplik {iziim ¢esitlerinden biridir. Kii¢iik taneli, kalin kabuklu ve koyu mavi-siyah renkli
yapistyla taninan bu ¢esit, yiiksek tanen igerigi ve renk yogunlugu ile karakterize edilmektedir (Robinson,
2006; Jackson, 2008). Saraplik iiziim tiretiminde kalite ve fenolik bilesim acisindan referans ¢esitlerden biri
olarak degerlendirilmektedir.
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Yontem

Bu arastirmada, Karasakiz ve Cabernet Sauvignon iiziim ¢esitlerinde, salkimin farkli béliimlerinde yer
alan tanelerin fiziksel ve biyokimyasal 6zelliklerindeki farkliliklar incelenmistir. Hasat olgunluguna ulasmis
Karasakiz (22 Agustos 2024) ve Cabernet Sauvignon (26 Agustos 2024) salkimlar;, COMU Bahge Bitkileri
Pomoloji Laboratuvari’na getirilmistir. Uziim cesitlerinin salkimlarindaki taneler konumlara gére bes
bolgeye ayrilmistir. Bu bolgeler iist kisim (UK), iist-alt kisim (UAK), orta kisim (OK), alt-iist kisim (AUK)
ve alt kisim (AK) olarak belirlenmistir.

Karasakiz ve Cabernet Sauvignon iiziim ¢esitlerinde salkimin farkli bolgelerinden alinan tanelerin
fiziksel o6zelliklerini belirlemek amaciyla standart pomolojik 6l¢iim ve biyokimyasal analizler yapilmistir.
Yukarida belirtilmis olan salkimin farkli bolgelerinden rastgele segilen tanelerde tane eni (mm tane™!), tane
boyu (mm tane '), tane boyut indeksi, tane agirhigi (g tane!) OIV (2009)’ye gore dlgiilmiistiir. Tane kabuk
rengi Konica Minolta CR—400 renk 6l¢iim cihaz1 kullanilarak CIE Lab* renk uzayinda belirlenmis; elde edilen
a* ve b* degerleri kullanilarak CIE L, Chroma ve Hue sistemine doniistiiriilmiistiir (Keskin ve ark., 2017a).
SCKM (%), pH ve asitlik (%) Cemeroglu (2007)’na gore Olciilmiistiir. Elde edilen SCKM ve asitlik
degerlerinin oranlanmasiyla olgunluk indisi (SCKM asitlik ') degerleri hesaplanmustir. Uziim tanelerinden elde
edilen piireler biyokimyasal analizlere kadar —80°C’de derin dondurucuda muhafaza edilmistir. Elde edilen
piirelerden 5 g alinip %0.1 HCL igeren %80°lik metanol—su ile ekstrakte edilmistir. Hazirlanan ekstralar toplam
fenolik madde (mg GAE 100 mL™!), toplam tanen (mg TAE kg '), antioksidan aktivitesi (mM Trolox g!) ve
toplam antosiyanin (mg L") analizlerinde kullanilmistir. Toplam fenolik madde miktar1 Slinkard & Singleton
(1977) ve Géttingerova ve ark., (2021)’na gore; toplam tanen miktar1 AOAC (1998) ve Tangolar ve ark.
(1999)’na gore; toplam antosiyanin miktar1t AOAC (2005)’ya gore pH diferansiyel yontemiyle belirlenmistir.
Antioksidan aktivitesi Brand—Williams ve ark. (1995)’na goére DPPH yo6ntemiyle analiz edilmistir.

Istatistiki Analiz

Arastirma, tesadiif parselleri deneme desenine gore planlanmis olup, salkimlar 4 tekerriirlii olarak
ayrilarak salkim bolgeleri belirlenmistir. Elde edilen veriler SAS 9.1.3. istatistik paket programi (SAS Institute
Inc., Cary, NC, USA) kullanilarak varyans analizine (ANOVA) tabi tutulmustur. Uygulamalar arasindaki
farkliliklar LSD (Least Significant Difference) coklu karsilastirma testi ile p<0.05 6nem diizeyinde
belirlenmistir.

Bulgular ve Tartisma

Bu aragtirmada, Karasakiz ve Cabernet Sauvignon iiziim g¢esitlerinde salkimin farkli béliimlerinde yer
alan tanelerin fiziksel ve biyokimyasal 6zelliklerindeki farkliliklar incelenmistir. Cabernet Sauvignon iiziim
cesidinin tane dzellikleri Cizelge 1°de, tane olgunlugu verileri Cizelge 2’de, tane kabuk rengi verileri Cizelge
3’te, biyokimyasal ozellikler ise Cizelge 4’te sunulmustur. Karasakiz {iziim ¢esidinin tane 6zellikleri Cizelge
5’te, tane olgunlugu verileri Cizelge 6’da tane kabuk rengi verileri Cizelge 7°de ve biyokimyasal 6zellikler ise
Cizelge 8’de verilmistir.

Cabernet Sauvignon Uziim Cesidinde Tanelere Ait Ozellikler

Cabernet Sauvignon liziim ¢esidinde salkimlarin farkli bolgelerinden alinan tane 6rneklerinde tane eni
ve tane boyu bakimindan istatistiki olarak énemli bir farklilik tespit edilememistir. Tane eni degerleri 10.41
mm tane ! ile 10.88 mm tane* arasinda degiskenlik gostermistir. Tane boyu degerleri ise 10.48 mm tane ! ile
11.00 mm tane* arasinda degismistir. Tane boyu indeksi (TBI) bakimindan en yiiksek degerler sirastyla OK
(1.030) ve UK’dan (1.023) elde edilirken, en diisiik deger alt kissmdan (0.970) almmgtir. UAK (1.010) ve
AUK (1.010) ise ara grubu olusturmustur. En yiiksek tane agirligit UK’da (1.028 g tane™) belirlenirken, en
diisiik tane agirhgi degerleri sirastyla OK (0.933 g tane™), UAK (0.940 g tane™?) ve AK’da (0.948 g tane™)
tespit edilmistir. AUK (0.978 g tane?) ise ara grupta yer almistir (Cizelge 1).
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Cizelge 1. Cabernet Sauvignon Uziim Cesidinde Salkim Bolgelerinin Tane Ozelliklerine Etkisi
Table 1. Effect of Cluster Position on Berry Physical Traits in Cabernet Sauvignon
Salkim Tane eni Tane boyu

Tane agirligt

Bolgeleri (mm tane ™) (mm tane ™) TBI (g tane™)
UK 10.67 10.91 1.023 a 1.028 a
UAK 10.64 10.75 1.010 ab 0.940 b
OK 10.41 10.73 1.030 a 0.933b
AUK 10.88 11.00 1.010 ab 0.978 ab
AK 10.80 10.48 0.970b 0.948 b
LSD (0.05) OD OD 0.046 0.066

*LSD: Least Significant Different. OD: Onemli Degil. UK: iist kisim, UAK: {ist-alt kisim, OK: orta kistm, AUK: alt—ist kisim, AK:
alt kisim.

Elde edilen bulgular genel olarak degerlendirildiginde, salkim i¢i konumun tane eni ve boyu iizerinde
belirgin bir etkisinin olmamasi, Cabernet Sauvignon {iziim ¢esidinde fiziksel tane gelisiminin nispeten dengeli
bir yap1 gosterebilecegini diisiindiirmektedir. Bununla birlikte, tane agirhg ve TBI degerlerinde gozlenen
sinirl1 farkliliklar salkim i¢i konumun gelisim iizerinde tamamen etkisiz olmadigini, ancak etkinin diigiik
diizeyde kaldigin1 gdostermektedir. Benzer sekilde literatiirde, iiziim gesitlerinde salkim i¢i konum
farkliliklarinin fiziksel Ozelliklerden ziyade biyokimyasal bilesenler iizerinde daha belirgin etkiler
olusturabildigi bildirilmektedir (Dokoozlian & Kliewer, 1996).

Bununla birlikte literatiirde farkli bolgeler ve anaglar {izerinde yapilan aragtirmalarda tane ebatlarinin
belirli araliklarda yogunlastig1 ve genellikle 12—16 mm veya 14—16 mm gruplarinda daha yiiksek yiizdeler
gosterdigi bildirilmektedir. S6z konusu arastirmada da tane ebatlarinin belirli siniflarda yogunlagmasi, tane
biiytikliigiiniin tamamen rastlantisal degil, belirli cevresel ve genetik smirlar icinde sekillendigini
gostermektedir. Ancak bazi aragtirmalarda tane ebatlarinin bolge ve anag faktorlerine bagli olarak degiskenlik
gosterebildigi de vurgulanmaktadir (Yaylak, 2022; Erisken, 2022).

Genel olarak degerlendirildiginde, literatiir bulgulari ile bu arastirma arasinda uyum oldugu, ancak farkl
salkim bdlgelerinin tane boyutlari tizerinde belirgin bir farklilik olusturmadigi, etkisinin daha ¢ok tane agirligi
gibi kiitle parametrelerinde ortaya ¢iktig1 goriilmektedir.

Cabernet Sauvignon Uziim Cesidinde Tane Olgunluguna Ait Ozellikler

Cabernet Sauvignon iiziim gesidinde salkimlarin farkli bolgelerinden alinan tane 6rneklerinin tane
olgunluguna etkisi incelenmis ve bazi parametreler bakimindan istatistiki olarak farkliliklar belirlenmistir.
SCKM (%) degerleri %21.70 ile %23.80 arasinda degiskenlik gostermistir. En yiiksek deger UK’da (%23.80)
elde edilirken, en diisiik degerler sirasiyla AK (%21.70) ve AUK (%22.07)’da belirlenmistir. UAK (%23.20)
ve OK (%22.27) ara grupta yer almistir. pH degerleri 3.19 ile 3.26 arasinda degiskenlik gostermistir. AK’daki
pH degeri diger bolgelere kiyasla en diisiik bulunmustur. Asitlik (%) degerleri %0.625 ile %0.693 arasinda
degiskenlik gostermistir. En yiiksek deger OK’da (%0.693) belirlenirken, en diisiik deger AK’da (%0.625)
tespit edilmistir. UK (%0.656), UAK (%0.670) ve AUK (%0.655) ise ara grupta yer almistir. Olgunluk indisi
degerleri 32.76 ile 36.37 arasinda degismekle birlikte, bu parametre bakimindan bolgeler arasinda istatistiki
olarak 6nemli bir farklilik tespit edilememistir (Cizelge 2).

Elde edilen bulgular genel olarak degerlendirildiginde, salkim i¢i konumun 6zellikle SCKM ve asitlik
gibi biyokimyasal parametreler lizerinde belirli diizeyde etkili oldugu, buna karsin pH ve olgunluk indisi gibi
parametrelerde bu etkinin daha simirhi kaldigr goriilmektedir. Bu durum, {iziim tanelerinde olgunlasma
stirecinin salkim iginde tamamen homojen ger¢eklesmedigini, ancak etkinin tiim parametrelerde ayni diizeyde
ortaya ¢cikmadigini gostermektedir.

Benzer sekilde literatiirde, tizimde SCKM miktarinin farkli uygulamalar ve tane boyutlarina baglh
olarak degiskenlik gosterebildigi bildirilmektedir (Unliisoy, 2019). Bu durum, arastirmadaki UK’da daha
yiliksek SCKM degerlerinin belirlenmesi ile uyum gostermektedir. Salkim igerisinde farkli bolgelerde bulunan
tanelerin giineslenme, besin tagiimi ve gelisim diizeylerindeki farkliliklara bagl olarak seker birikimlerinin
degisebilecegi diisiiniilmektedir.
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Cizelge 2. Cabernet Sauvignon Uziim Cesidinde Salkim Bélgelerinin Tane Olgunluguna Etkisi
Table 2. Effect of Cluster Position on Berry Maturity in Cabernet Sauvignon

Salkim SCKM Asitlik Olgunluk indisi
Bolgeleri (%) pH (%) (SCKM asitlik 1)
UK 2380 a 3262 0.656 ab 36.37
UAK 23.20 ab 3242 0.670 ab 34.68

oK 2227 ab 3252 0.693 a 32.76
AUK 22.07b 323a 0.655 ab 33.85

AK 21.70b 3.19b 0.625 b 34.76

LSD (0.05) 1549 0.035 0.065 OD

*LSD: Least Significant Different. OD: Onemli Degil. UK: iist kisim, UAK: iist-alt kisim, OK: orta kisim, AUK: alt—iist kisim, AK:
alt kisim.

Farkli liziim ¢esitlerinde de yapilan arastirmalarda olgunlagma siireci boyunca SCKM degerlerinde artis,
asitlik degerlerinde ise azalma egilimi goriildiigii bildirilmektedir. Miiskiile {iziim ¢esidinde salkimlarin omca
iizerinde bekletilmesine bagli olarak tane kalitesi ve biyokimyasal 6zelliklerde degisim meydana geldigi,
ozellikle ilerleyen donemlerde SCKM degerlerinin arttig1 ifade edilmektedir. Buna karsilik bazi olgunluk
parametrelerinde (6zellikle pH ve olgunluk indisi) degisimin daha siirli diizeyde kaldigi belirtilmektedir
(Dardeniz ve ark., 2025). Bu durum, bu arastirmada salkimin farkli bolgelerinde belirlenen SCKM, asitlik ve
olgunluk indisi degerleriyle kismen benzerlik gostermektedir.

Cabernet Sauvignon Uziim Cesidinde Tane Kabuk Rengine Ait Ozellikler

Cabernet Sauvignon {iziim ¢esidinde salkimlarin farkli bolgelerinden alinan tane 6rneklerinin tane kabuk
rengine etkisi incelenmistir. L degerleri 25.71 ile 27.68 arasinda degiskenlik gdstermistir. Chroma degerleri
2.50 ile 2.81 arasinda degiskenlik gostermistir. Hue degerleri 155.0 ile 234.3 arasinda degiskenlik gostermistir.
En yiiksek deger UAK’da (234.3) belirlenmis, en diisiik deger AK’da (155.0) tespit edilmistir. Sirastyla UK
(209.1), OK (185.4) ve AUK (190.3) farkl1 ara gruplari olusturmustur (Cizelge 3).

Cizelge 3. Cabernet Sauvignon Uziim Cesidinde Salkim Bolgelerinin Tane Kabuk Rengine Etkisi
Table 3. Effect of Cluster Position on Berry Skin Color in Cabernet Sauvignon

32111;1 ::Illeri L Chroma Hue
UK 25.71 2.57 209.1 ab
UAK 27.68 2.50 2343 a
OK 26.61 2.73 185.4 bc
AUK 27.68 2.81 190.3 bc
AK 26.40 2.81 155.0 ¢
LSD (0.05) OD OD 38.27

*LSD: Least Significant Different. OD: Onemli Degil. UK: iist kisim, UAK: iist-alt kisim, OK: orta kisim, AUK: alt—iist kisim, AK:
alt kisim.

Elde edilen bulgular, farkli salkim bolgelerinin kabuk rengi parametreleri iizerinde etkili olabilecegini,
ancak bu etkinin tiim parametrelerde ayn1 diizeyde ortaya ¢ikmadigini gdstermektedir. Ozellikle L degerindeki
farkliliklar, salkim iginde 151k dagilimi ve mikroklima kosullarmin pigment olusumu iizerinde etkili
olabilecegine isaret etmektedir.

Uziim ¢esitlerinde olgunlasma ilerledikge tane kabuk renginde belirgin degisimlerin ortaya ¢iktig1 farkl
arastirmalarda bildirilmektedir. Bu siirecte ozellikle L. degerinde meydana gelen azalisin, tane yilizeyinde
parlakligin kaybolmasi ve kabuk {izerinde pus tabakasinin daha belirgin hale gelmesiyle iliskili oldugu ifade
edilmektedir (Coban, 2023; Dardeniz ve ark., 2025). Olgunluk arttik¢a renk tonunun daha matlastigi ve
yesilimsi—sar1 goriinimden daha sar1 tonlara dogru bir degisim gergeklestigi belirtilmistir (Khalil ve ark.,
2023). Genel olarak degerlendirildiginde, kabuk renginin olgunlagsma siirecinden etkilendigi, ancak bu etkinin
salkim igerisinde homojen dagilmadigi ve konuma bagl farkliliklarin renk parametreleri iizerinde belirleyici
olabilecegi goriilmektedir.
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Cabernet Sauvignon Uziim Cesidinde Biyokimyasal Ozellikler

Cabernet Sauvignon {iziim c¢esidinde salkimlarin farkli bolgelerinden alinan tane Orneklerinin
biyokimyasal 6zelliklere etkisi incelenmistir. Toplam fenolik madde miktar1 393.5 ile 628.1 mg GAE 100 mL~
"arasinda degiskenlik gdstermistir. En yiiksek deger UK’da (628.1 mg GAE 100 mL™"), en diisiik deger
AUK’da (393.5 mg GAE 100 mL™") belirlenmistir. Sirastyla OK (596.8 mg GAE 100 mL™"), UAK (417.8 mg
GAE 100 mL™") ve AK (412.3 mg GAE 100 mL™") farkli ara gruplari olusturmustur. Toplam tanen miktar1 2.13
ile 4.14 mg TAE kg ' arasinda degiskenlik gdstermistir. En yiiksek deger UK da (4.14 mg TAE kg™'), en diisiik
deger AUK’da (2.13 mg TAE kg ) elde edilmistir. OK (3.92 mg TAE kg '), UAK (2.67 mg TAE kg ') ve AK
(2.38 mg TAE kg!) farkl1 ara gruplar1 meydana getirmistir. Antioksidan aktivitesi 24.08 ile 32.22 mM Trolox
¢! arasinda degiskenlik gostermistir. En yiiksek deger OK’da (32.22 mM Trolox g), en diisiik degerler
sirastyla AK (24.08 mM Trolox g'), AUK (24.37 mM Trolox g ') ve UK’da (25.56 mM Trolox g')
belirlenmistir. UAK (29.20 mM Trolox g™') ise ara grupta yer almistir. Toplam antosiyanin miktar1 133.6 ile
218.2 mg L' arasinda degiskenlik gdstermistir. En yiiksek deger AK’da (218.2 mg L), en diisiik deger UK da
(133.6 mg L") belirlenmistir. Sirasiyla AUK (199.9 mg L"), OK (183.1 mg L") ve UAK (151.5 mg L") farkli
ara gruplarda yer almistir (Cizelge 4).

Cizelge 4. Cabernet Sauvignon Uziim Cesidinde Salkim Bolgelerinin Biyokimyasal Ozelliklerine Etkisi
Table 4. Effect of Cluster Position on Biochemical Characteristics in Cabernet Sauvignon

Salkim Toplam fenolik Toplqm tanen Anti(_)k_sidz_aln Toplam gntosiyanin
Bolgeleri madde miktar1 . miktar1 . aktivitesi . rmktaﬂ

(mg GAE 100 mL™) (mg TAE kg™ (mM Trolox g (mg L™
UK 628.1a 414 a 25.56 ¢ 133.6¢
UAK 4178¢ 2.67c 29.20 b 151.5 be
OK 596.8 b 3.92h 32.22a 183.1 ab
AUK 393.5d 2.13e 24.37¢ 199.9 ab
AK 412.3¢ 2.38d 24.08 c 218.2a
LSD (0.05) 11.86 0.134 1.965 49.24

*SD: Least Significant Different. UK: iist kisim, UAK: iist-alt kisim, OK: orta kisim, AUK: alt—iist kisim, AK: alt kisim.

Elde edilen bulgular, farkli salkim bdlgelerinin {iziim tanelerinde biyokimyasal bilesen dagilimini
etkileyebildigini ve belirgin bir heterojenlik olusturdugunu gostermektedir. Ozellikle fenolik madde ve tanen
iceriklerinin UK’da daha yiiksek, baz1 alt bolgelerde ise daha diisiik olmasi, bu bilesiklerin salkim iginde
homojen dagilmadigini ortaya koymaktadir.

Fenolik bilesikler, iiziimde renk, aroma ve tat olusumunda temel rol oynamaktadir (Keskin ve ark.,
2017b). Bu aragtirmadaki Cabernet Sauvignon iiziim ¢esidinde salkim i¢i konuma bagl olarak belirlenen
fenolik farkliliklarin kalite parametreleri agisindan énemli rol oynadiklari belirlenmistir. Arastirmada UK da
fenolik madde ve tanen igeriklerinin daha yiiksek bulunmasi, salkimin farkli bolgelerinde metabolik aktivite
ve 1siklanma kosullarinin degismesine bagli olarak fenolik sentezin esit dagilmadigini diisiindiirmektedir. Buna
karsilik bazi parametrelerde AK ve OK’da daha diisiik degerlerin belirlenmesi, salkim i¢inde olgunlasma
siirecinin homojen ilerlemedigini gostermektedir.

Antosiyaninlerin olgunlasma siireciyle birlikte artig gostermesi ve kabukta yogunlagmasi, salkim i¢i renk
farkliliklarinin agiklanmasinda 6nemli bir faktordiir(Yager & Bozkurt, 2020). Bu arastirmada da antosiyanin
ve renk parametrelerinde goriilen bolgesel degisimler, bu pigmentlerin salkim icinde esit dagilmadigini ve
olgunlasma diizeyinin konuma bagli olarak degisebildigini ortaya koymaktadir.

Antioksidan aktivite degerlerinin fenolik icerikle paralel bir dagilim gostermemesi, bu iliskinin yalnmizca
toplam miktara bagli olmadigini, bu duruma fenolik bilesiklerin bilesimsel farkliliklarinin da etkili
olabilecegini diisiindiirmektedir. Antosiyanin igeriginin AK’da daha yiiksek, UK’da ise daha diisiik olmasi,
salkim i¢i olgunlagma ve pigment gelisiminin homojen olmadigimi diisiindiirmektedir.

Genel olarak degerlendirildiginde; Cabernet Sauvignon {iziim ¢esidinde salkim i¢i konuma bagl olarak
fenolik bilesiklerde goriilen bu heterojen yapi, pigment birikimi ve fenolik sentez siireglerinin salkim ic¢inde
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homojen gergeklesmedigini ortaya koymaktadir. Bu bilesiklerin {iziimiin renk, aroma ve duyusal kalite
Ozellikleri {izerinde belirleyici rol oynadig1 dikkate alindiginda (Keskin ve ark., 2017b; Yagc1 & Bozkurt,
2020), aragtirmadan elde edilen bulgularin fenolik dagilimin kalite parametrelerini dogrudan etkileyebilecegini
gostermektedir. Genel olarak, salkimin farkli bolgeleri arasinda hem fiziksel hem de biyokimyasal
parametrelerde degiskenlikler gozlenmis, bu durum salkim igi farkliliklarin (1siklanma, sicaklik ve asimilat
dagilimi) etkisini isaret etmistir.

Karasakiz Uziim Cesidinde Tanelere Ait Ozellikler

Karasakiz iiziim ¢esidinde salkimlarin farkli bolgelerinden alinan tane 6rneklerinde tane eni 12.68 ile
14.01 mm tane ' arasinda degiskenlik gostermistir. En yiiksek deger OK’da (14.01 mm tane ™), en diisiik deger
ise UK’da (12.68 mm tane™") belirlenmistir. Sirastyla UAK (13.49 mm tane™'), AUK (13.18 mm tane™') ve AK
(13.17 mm tane!) ara grubu olusturmustur. Tane boyu 13.19 ile 14.13 mm tane™!' arasinda degiskenlik
gostermis olup, salkim bolgeleri arasinda istatistiki olarak onemli bir farklilik tespit edilememistir. Tane boyu
indeksi 0.970 ile 1.030 arasinda degiskenlik gostermistir. En yiiksek degerler sirastyla OK (1.030) ve UK’da
(1.020) belirlenmis, en diisiik deger AK’da (0.970) tespit edilmistir. UAK (1.010) ve AUK (1.010) ara grubu
teskil etmistir. Tane agirligi 1.796 ile 1.967 g tane ! arasinda degiskenlik gostermis, salkim bolgeleri arasinda
istatistiki olarak 6nemli bir farklilik saptanamamuistir (Cizelge 5).

Cizelge 5. Karasakiz Uziim Cesidinde Salkim Bélgelerinin Tane Ozelliklerine Etkisi
Table 5. Effect of Cluster Position on Berry Physical Traits in Karasakiz

Sa.lklm . Tane eni Tane boyu TBI Tane agirhig
Bolgeleri (mm tane™) (mm tane™) (g tane™)
UK 12.68 b 13.39 1.020 a 1.920
UAK 13.49 ab 14.13 1.010 ab 1.960
OK 14.01a 14.07 1.030 a 1.880
AUK 13.18 ab 13.96 1.010 ab 1.850
AK 13.17 ab 13.19 0.970b 1.790
LSD (0.05) 0.927 OD 0.046 OD

*LSD: Least Significant Different. OD: Onemli Degil. UK: iist kisim, UAK: iist-alt kisim, OK: orta kisim, AUK: alt—ist kisim, AK:
alt kisim.

Elde edilen bulgular, Karasakiz iiziim ¢esidinde farkl1 salkim bélgelerinin tane eni ve TBI gibi fiziksel
ozellikler tizerinde belirli diizeyde etkili olabilecegini, ancak tane boyu ve tane agirligi gibi parametrelerde bu
etkinin istatistiki olarak ortaya ¢ikmadigini gostermektedir. Tane biiyiikliigliniin artmasiyla birlikte fiziksel
oOzelliklerin de artig egilimi gosterdigi bildirilmektedir (Erisken, 2022). Genel olarak degerlendirildiginde; tane
ebat gruplarina bagli olarak tane morfolojisinde gozlenen bu degiskenlik, farkli iziim gesitlerinde bildirilen
fiziksel gelisim farkliliklartyla benzerlik gostermektedir.

Karasakiz Uziim Cesidinde Tane Olgunluguna Ait Ozellikler

Karasakiz iiziim ¢esidinde salkimlarin farkli bolgelerinden alinan tane 6rneklerin tane olgunluguna etkisi
incelenmigtir. SCKM degerleri %22.37 ile %23.50 arasinda degiskenlik gdstermis olup, salkim bolgeleri
arasinda istatistiki olarak 6nemli bir farklilik tespit edilememistir. En yiiksek pH degeri OK’da (3.19), en
diisiik ise AK’da (3.13) tespit edilmistir. UK, UAK ve AUK 3.17 degerleri ile ara grupta yer almistir. Asitlik
degerleri %0.718 ile %0.813 arasinda degiskenlik gdstermistir. En yiiksek degerler sirasiyla UK, (%0.813),
AK (%0.810), UAK (%0.800) ve OK’da (%0.798) belirlenmis, en diisiik deger AUK’da (%0.718) tespit
edilmistir. Olgunluk indisi 27.77 ile 31.65 arasinda degiskenlik gdstermistir. En yiiksek deger AUK da (31.65),
en diisiik degerler sirastyla UK (28.97), UAK (29.01) ve AK’da (27.77) belirlenmistir. OK (29.29) ise ara
grubu meydana getirmistir (Cizelge 6).
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Cizelge 6. Karasakiz Uziim Cesidinde Salkim Bolgelerinin Tane Olgunluguna Etkisi
Table 6. Effect of Cluster Position on Berry Maturity in Karasakiz

Salkim SCKM Asitlik Olgunluk indisi
Bolgeleri (%) pH (%) (SCKM asitlik 1)
UK 23.50 3.17ab 0.813a 28.97 b
UAK 23.13 3.17ab 0.800a 29.01b

OK 23.33 3.19a 0.798a 29.29 ab
AUK 22.67 3.17ab 0.718 b 31.65a

AK 22.37 3.13b 0.810a 27.77b
LSD (0.05) OD 0.052 0.073 2.480

*LSD: Least Significant Different. OD: Onemli Degil UK: iist kisim, UAK: iist-alt kisim, OK: orta kisim, AUK: alt—iist kisim, AK:
alt kisim.

Elde edilen bulgular, Karasakiz iiziim ¢esidinde salkim i¢i konumun tane olgunlugu parametreleri
iizerinde etkili olabildigini, ancak bu etkinin tiim parametrelerde aym diizeyde ortaya c¢ikmadigini
gostermektedir. Ozellikle pH, asitlik ve olgunluk indisi parametrelerinde salkim ici farkliliklarin daha belirgin
oldugu goriilmektedir.

Tane olgunlugu birgok faktdre bagh olarak degisebilmektedir. Ornegin; tozlayici geside ve buna bagh
olarak gelisen fizyolojik kosullara gére degisebilecegi ortaya konulmustur (Sahin & Dardeniz, 2022). Uriin
yiikiiniin artmasinin olgunlagmay1 geciktirdigi ve seker birikimini azalttigi da bildirilmektedir (Dardeniz, 2001;
Dardeniz, 2014; Sezen ve Dardeniz, 2015).

Karasakiz Uziim Cesidinde Tane Kabuk Rengine Ait Ozellikler

Karasakiz iiziim ¢esidinde salkimlarin farkli bolgelerinden alinan tane 6rneklerinin tane kabuk rengine
etkisi incelenmistir. L degeri 24.05 ile 26.00 arasinda degiskenlik gostermistir. En yiiksek deger AUK’da
(26.00), en diisiik degerler sirastyla UAK (24.21) ve UK da (24.05) belirlenmistir. OK (24.87) ve AK (25.16)
ara grupta yer almistir (Cizelge 7).

Cizelge 7. Karasakiz Uziim Cesidinde Salkim Bélgelerinin Tane Kabuk Rengine Etkisi
Table 7. Effect of Cluster Position on Berry Skin Color in Karasakiz

E%llkgl :lleri L Chroma Hue
UK 24.05b 6.81 34.64 ¢
UAK 24.21b 6.42 51.00a
OK 24.87 ab 6.51 47.66 ab
AUK 26.00 a 6.13 49.66 a
AK 25.16 ab 6.29 40.00 bc
LSD (0.05) 1.627 OD 8.559

*LSD: Least Significant Different. OD: Onemli Degil. UK: iist kisim, UAK: iist-alt kisim, OK: orta kisim, AUK: alt—iist kisim, AK:
alt kisim.

Chroma degerleri 6.13 ile 6.81 arasinda degiskenlik gdstermis olup, salkim bdlgeleri arasinda istatistiki
olarak 6nemli bir farklilik tespit edilememistir. Hue degerleri 34.64 ile 51.00 arasinda degiskenlik gostermistir.
En yiiksek degerler sirastyla UAK (51.00) ve AUK (49.66)’da, en diisiik deger UK da (34.64) belirlenmistir.
OK (47.66) ve AK (40.00) ise farkli ara gruplari1 olusturmustur (Cizelge 7).

Karasakiz {iziim ¢esidinde farkli salkim bolgelerine bagli renk farkliliklarinin salkim i¢i mikroklima,
1siklanma ve pigment dagilimindan etkilenebilecegi diistiniilmektedir. Elde edilen bu arastirma bulgulari, I1lgaz
& Celik (2020)’in bulgulariyla kismen uyum gostermektedir.

Karasakiz Uziim Cesidinde Biyokimyasal Ozellikler

Karasakiz iiziim c¢esidinde salkimlarin farkli bolgelerinden alinan tane orneklerinin biyokimyasal
ozelliklere etkisi incelenmistir. Toplam fenolik madde miktar1 130.2 ile 381.6 mg GAE 100 mL ' arasinda
degiskenlik gostermistir. En yiiksek deger AUK da (381.6 mg GAE 100 mL™"), en diisiik degerler sirastyla
UAK (130.2 mg GAE 100 mL") ve UK’da (138.5 mg GAE 100 mL™") belirlenmistir. Sirastyla OK (300.8 mg
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GAE 100 mL™") ve AK (297.3 mg GAE 100 mL™") ara grubu meydana getirmistir. Toplam tanen miktari 0.720
ile 1.220 mg TAE kg ! arasinda degiskenlik gdstermistir. En yiiksek degerler sirasiyla OK (1.137 mg TAE kg~
") ve AUK da (1.220 mg TAE kg™') belirlenirken, en diisiik deger UK da (0.720 mg TAE kg ™) tespit edilmistir.
AK (1.070 mg TAE kg ') ve UAK (0.782 mg TAE kg ) ise farkl1 ara gruplarda yer almustir (Cizelge 8).

Antioksidan aktivitesi 10.97 ile 19.60 mM Trolox g ! arasinda degiskenlik gdstermistir. En yiiksek deger
OK’da (19.60 mM Trolox g '), en diisiik degerler sirasiyla UK (10.97 mM Trolox g™') ve AK’da (12.95 mM
Trolox g ') belirlenmistir. AUK (18.43 mM Trolox g') ve UAK (16.24 mM Trolox g') ise farkli ara grubu
olusturmustur. Toplam antosiyanin miktar1 36.75 ile 70.72 mg L' arasinda degiskenlik gostermistir. En yiiksek
deger AK’da (70.72 mg L), en diisiik deger UK’da (36.75 mg L") belirlenmistir. Sirasiyla OK (50.63 mg L~
1, AUK (59.48 mg L") ve UAK (47.72 mg L") farkl1 ara gruplar teskil etmistir (Cizelge 8).

Cizelge 8. Karasakiz Uziim Cesidinde Salkim Bolgelerinin Biyokimyasal Ozelliklerine Etkisi
Table 8. Effect of Cluster Position on Biochemical Characteristics in Karasakiz

Toplam fenolik Toplam tanen Antioksidan Toplam antosiyanin
Salkim . . . .
Bolgeleri madde miktar1 . miktar1 i aktivitesi i mlktafl

(mg GAE 100 mL™) (mg TAE kg™ (mM Trolox g™!) (mg L™
UK 138.5¢ 0.720 ¢ 10.97 ¢ 36.75 ¢
UAK 1302 ¢ 0.782 be 16.24 b 47.72 be
OK 300.8 b 1.137 a 19.60 a 50.63 b
AUK 381.6a 1.220a 18.43 ab 59.48b
AK 297.3b 1.070 ab 1295 ¢ 70.72 a
LSD (0.05) 24.64 0.340 2.915 12.96

*LSD: Least Significant Different. UK: iist kisim, UAK: iist-alt kistm, OK: orta kisim, AUK: alt—iist kisim, AK: alt kisim.

Uziimde fenolik bilesiklerin (fenolik asitler, stilbenler, flavonoidler ve antosiyaninler) Kkalite
olusumunda temel rol oynadigi ve bu bilesiklerin miktarinin gesit, doku ve c¢evresel kosullara bagli olarak
degiskenlik gosterebildigi bildirilmektedir. Bu durum, iiziimde fenolik bilesiklerin genetik yapi ile birlikte
iklim, sicaklik, yagis, toprak oOzellikleri ve kiiltiirel uygulamalardan etkilendigini ortaya koymaktadir.
Dolayisiyla iiztimde gozlenen biyokimyasal farkliliklarin yalnizca gesit 6zelligi ile agiklanamayacagi, ¢evresel
faktorlerin de belirleyici oldugu ifade edilmektedir (Balbaba & Bagci, 2021).

Antioksidan kapasitenin yalnizca toplam fenolik miktara degil, ayni zamanda fenolik bilesenlerin
bilesimine ve ¢evresel kosullara bagl olarak degistigini gostermektedir (Genova ve ark., 2012; Kelebek ve
ark., 2013; Candemir ve ark., 2015; Elfogohi, 2019). Bu baglamda Karasakiz iiziim ¢esidinde salkim igi
konuma bagli olarak belirlenen fenolik madde, tanen ve antioksidan aktivite farkliliklari, literatiirde bildirilen
bulgularla uyum gostermektedir.

Sonuc¢

Bu arastirma, Karasakiz ve Cabernet Sauvignon (Vitis vinifera L.) tiziim ¢esitlerinde salkimin farkli
bolgelerinden (UK, UAK, OK, AUK ve AK) alinan tanelerin fiziksel ve biyokimyasal 6zelliklerini belirlemek
amaciyla yiiriitiilmiistiir. Elde edilen bulgular birlikte degerlendirildiginde; farkli salkim bolgelerinde (UK,
UAK, OK, AUK ve AK) yer alan iiziim tanelerinin kalite 6zelliklerinin homojen bir yap1 gdstermedigi
saptanmuigtir.

Elde edilen bulgular, salkimin farkli bolgelerinin tane 6zellikleri tizerinde 6nemli etkiye sahip oldugunu
gostermistir. Cabernet Sauvignon {iziim ¢esidinde toplam fenolik madde 393.5-628.1 mg GAE 100 mL™?,
tanen 2.13-4.14 mg TAE kg, antosiyanin 133.6-218.2 mg L ve antioksidan aktivite 24.08-32.22 mM
Trolox g* arasinda degismistir. Karasakiz iiziim ¢esidinde ise bu degerler sirasiyla 130.2-381.6 mg GAE 100
mL, 0.72-1.22 mg TAE kg, 36.7-70.7 mg L ve 10.97-19.60 mM Trolox g* araliginda belirlenmistir.
Benzer aragtirmalarin, endiistriyel amagcla yetistirilen farkli {izlim cesitleri lizerinde de yiiriitiilmesinin
literatiire 6nemli katkilar saglayacag: diisiniilmektedir.
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Ek Bilgiler ve Beyanlar

Tesekkiir: Bu makale Solen Kocamaz’in Yiiksek Lisans Tez verilerinden hazirlanmustir.
Arastirmacilarin Katki Orani: Yazarlar makaleye esit oranda katki saglamistir.
Cikar Catismasi Beyani: Makale yazarlar aralarinda herhangi bir ¢ikar ¢atigmast bulunmamaktadir.
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